Pravidla

BCO Barista Cup Ostrava

Popis soutéze

.Barista

pripravi a naserviruje 4 stejnd espressa a 4 mléecné ndpoje ctyrem
senzorickym porotcum v casovem limitu 12 minut,

sdm urcéuije poradi ndpoijd, vzdy ale musi dokondit sérii jednoho typu
Nndpoje, muze v radmci kazdeé série ndpoju zvolit servirovdni po jednom,
o dvou nebo po Ctyrech,

sdm si voli zrnkovou kévu K priprave, sérii jednoho typu ndpoje musi vzdy
pripravit ze stejné kavy, tyto ndpoje musi byt pripraveny dle stejné
receptury, vsechny lisici se ndpoje od prvnino naservirovaného ndpoije
budou hodnoceny O body v kategorii chutovy profil,

mUze pripravit neomezené mnozstvi ndpoijd, hodnoceny budou jen ty
naservirovaneé senzorickym porotcum, ti zacinaiji ndpoj hodnotit inned
PO Nnaservirovadni, pokud pokyny baristy nezni jinak.

Dvandctiminutovy soutézni ¢as zacind a konci na zdkladeé pokynu baristy,

ten musi zvednout ruku a vyslovit "¢as", pripadné "time". Pokud barista

nedokondi soutézni ¢as béhem limitu 12 minut, mdze pokracovat ve své
prezentaci. Kazdd vterina po limitu 12 min znamend 1 trestny bod v rdmci
celkového hodnoceni na scoresheetu

Definice ndpoju
Parametry espressa:

Ndpoj o objemu 30 ml +/- 5 ml z namleté kdvy, pripraveny z jedné strany
dvoijité pdky, gramdz namlete kdvy si voli barista, zddné dalsi ingredience
nejsou povoleny,

rozdil v délce extrakce dvou pdri espressa nesmi byt vétsi nez 3 vteriny,
musi mit viditelnou cremu,

je pripraveno do sdlku dle volby baristy, ze kterého mohou porotci bez
problému ndpoj pit a zhodnotit jej,

je servirovdno se IZickou, ubrouskem a neochucenou vodou, v opacném
pripadeé se absence negativne projevi na scoresheetu v kolonce"Pozornost
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chut by meéla byt harmonicky vyvdzend mezi kyselou, sladkou a horkou,

pokud barista pripravi espressa jinych parametrd a tyto zmeény oddvodni
jako zamyslené a podporuijici chut, jesté pred samotnou pripravou,
nebude penalizovdn.

.DGrametry mléc&ného ndpoje:
Nndpoj harmonicky kombinuijici pouze 1 single shot espressa (definice

espressa vyse) a plnost a sladkost naslenaného milékag, zaddné dalsi
ingredience nejsou povoleny,

Cisteé (doslazované i neslazené) rostlinné miléko je povoleno,
zivocisnd mléka se neomezuiji pouze na kravske,

vSechna mléka musi byt komercéné dostupnd a neochucend,
pouziti lidského materského miléka neni povoleno,

Nndpoj by mél byt servirovdn s latte artem nebo vycentrovanym kruhem
bilé pény, volba designu je na baristovi,

ie pripraven do sdlku dle volby baristy, ze kterého mohou porotci bez
problému ndpoij pit a zhodnotit jej,

je servirovdn se IziCkou, ubrouskem a neochucenou vodou, v opacném
pripadeé se albsence negativneé projevi na scoresheetu v kolonce
"Pozornost na detaily”,

Prubéh soutéze

Pro soutéz jsou pripravena 2 stanovisté s profesiondlinimi k&vovary

a mlynky sponzora. Poradi soutézicich a jejich umisténi na jednotlivd
stanovisté bude vylosovdno pred zahdjenim soutéze a musi se ho zucastnit
vSichni baristé. Jiny zpUsob stanoveni poradi soutézicich je pouze v
kompetenci predsedy poroty.

Celkovy ¢as 32 minut je pro kazdého baristu rozdélen ndsledovné:
priprava stanovisteé - 10 min

soutézni ¢as - 12 min

uklid stanovisteé - 10 min
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Priprava stanovisté

Cas 10 minut pro pripravu stanovisté hlidd timekeeper. Barista mdze poveérit
timekeepera hidsenim zbyvaijicino ¢asu. V tomto Case barista pripravuje
veskeré zarizeni a vybaveni, které potrebuje k soutézi (prostor kolem
kdvovaru + stll senzorickych porotc(). V tomto ¢ase je baristovi dovoleno

odeijit pro zapomenute vybaveni (Cas ale bezi ddl), nesmi mu vSak byt
.pomoéeno zAdnou druhou osobou, ani verbding, ani prinesenim vybaveni.

Soutézni ¢as

Po prichodu a usazeni poroty zacind barista svij sout!nl’ cas zdvizenou
rukou a vyslovenim "¢as" nebo "time". Casomira 12 minut bude v prdbéhu
soutézniho ¢asu viditelnd. Barista mize poveérit timekeepera hldsenim
zbyvaijiciho ¢asu. K ukonceni soutézniho Casu dochdzi opét po zdvizeni ruky

baristy a vysloveni "¢as" nelbbo "time".

Uklid stanovisté
V této Cdsti pomdhaiji s Uklidem a nosSenim vybaveni ze stanovisteé

dobrovolnici. Barista v tomto ¢ase absolvuje krdtky rozhovor s
moderdtorem.

Kdavovar

Organizdtor soutéze zajisti a umisti pristroje pro soutéz. Kavovary jsou
jedinym zarizenim, jehoz umisténi nesmi barista ménit. Kdvovary budou
nastaveny na tyto hodnoty:

teplota vody pro extrakcei espressa bude nastavena v
rozmezi 92,5 +/- 0,6 °C,

tlak cerpadla k&vovaru bude nastaven na 0,9 MPa (9 bar),

tlak pdry kdvovaru bude nastaven na 0,13 MPa (1,3 bar),

pdky kdvovaru budou osazeny soutéznimi sitky ridgeless IMS 18/22 g.
UPOZORNENI: jakdkoliv zmeéna tlaku &i teploty vody baristou bude

dlvodem k diskvalifikaci. Neni mozno ménit pdky, sitka, trysky, sprchy
ani tésnéni kadvovaru. Na kdvovar je zakdzdno poklddat tekutiny.
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Potrebné vybaveni

Vsichni baristé si musi zajistit vybaveni pro jejich soutézni vystoupeni.

Organizdtor akce zdijisti:

- kdvovar - tamper (volitelné)
- mlynek (volitelné) - opérku pod pdku (volitelng)
- knock -box (volitelné) - kos na odpadky

Baristé si musi zgijistit:

- mlynek (pokud nechtéji pouzit mlynek organizdtora),

- Sdlky na espresso (plus ndhradni),

- 8dlky na mléény ndpoj (plus ndhradni),

- sklenice n vodu porotcy,

- dostatecné mnozstvi kdvy pro trénink a soutéz,

- mléko (k dispozici bude lednice),

- |Zicky,

- tamper (pokud nechteéji pouzit tamper organizdtora)

- konvicky na mléko

- utérky a hadry (kazdd z nich by méla mit béhem soutéze svdij ucel),

- nddobu na vodu,

- potreby pro udrzeni porddku na soutéznim stanovisti,

- vlastni soutézni hudbu, kterd nesmi obsahovat vulgarismy a musi ji dodat
poradateli (zvukari) pred zacdtkem soutéze,

- barista nesmi nasypat kdvu do mlynku pred zacdtkem "Pripravy
stanoviste”,

- soutézicim je povoleno si béhem “Pripravy stanovisté” vyzkouset pripravu
libovolnych ndpoijd,

- v portafilteru mohou zlstat puky, technicti porotci je nebudou povazovat
za neporddek na soutéznim stanovisti béhem zacdtku soutézniho casu,

- Zbytek stanovisté musi byt na konci “Pripravy stanoviste” Cisty, v opacném
pripadeé dochdzi k bodové ztrdté na scoresheetu technického porotce
v kolonce "Cistd pracovni plocha",

- soutézici smi predehrdt sve sdlky jiz béhem "Pripravy stanovisté”, nesmi
v hich ale byt voda ani jiné tekutiny
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Hodnotici kritéria

V rdmci soutéze Barista Cup Ostrava jsou stanoveny standardy pro
hodnoceni soutézicich, které jsou zapsdny v hodnoticich tabulkdch
(scoresheetech) jak senzorickych, tak technickych porotct. Dlrozné
doporucujeme si tyto tabulky dikladné proijit.

Sampion Barista Cup Ostrava by mél splfovat r’tleduil’ciz

rozumi kdéivé a umi propoiit souvislosti odridy, péstovdni, zpracovdni,
prazeni a pripravy kdvy a umi je prezentovat obecenstvu a poroté

ie mistrem baristického remesla a jim pripravené ndpoje tento um zrcadli

je inspiraci pro ostatni

Technickd porota

Béhem soutézniho ¢asu budou pritomni dva technicti porotci, kteri
se budou pohybovat v prostoru soutézniho stanovisté a mapovat
technickou zdaotnost soutéziciho:

- hygiena a Cistota na pracovni plose a celkovd pripravenost,

- sprdavnost nastaveni mlynku,

- sprdvneé postupy pri mleti, distribuci kdivy v pdce a jeji ndsledné
péchovdni,

- proplachovdni hlav kdvovaru, zacisténi hran sitka a Spicky spoutt pdk
pred viozenim do kdvovaru,

- preciznost pfri cisténi pdk od zbytkd kdvy a vinkosti,

- primérené mnozstvi odpadu namleté kdvy (tolerance 5 g v kazdé sérii
Ndpojl - espresso / mlécny ndpoj),

- spusténi extrakce ihned po viozeni pdk do kdvovaru,

- rozdil extrakénich ¢asl jednotlivych pdk by mél byt v toleranci 3 s,

- Slehdni mléka do mikropény a dostatecnd hygiena pri prdci s mlékem,

- Cisté a suché konvicky pred zacdtkem soutézniho Casu,

- odpusténi pdry pred zacdtkem slehdni,

- vyCisténi trysky po slehdni mléka a odpusténi pdry,

- primérené mnozstvi odpadniho mléka po dokonc&eni vsech milécnych
Ndpojd (tolerance 90 ml),

- rddné uzivdni jednotlivych druh utérek béhem soutézniho ¢asu,

- celkovy pristup k Cistoté - neprijatelné je dotykat se rukou viastni tvdre,
vlasy, podlahy atd. &i utirat necistoty holou rukou béhem soutézniho casu,

- neprijatelné je ddle pouzivat utérky ¢i ubrousky spadlé na zem.
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Senzorickd porota

Je tvorena ¢tyrmi porotci, kteri budou hodnotit vyslednou chut, podobu
Nndpojd, informacni obsdhlost prezentace baristy a shodu
prezentovanych chutovych a fyzikdlnich popist népojd s realitou

v Sdlku.

Dalsi hodnotici kritéria jsou:

- prezentadni schopnosti baristy smérem Kk poroté,

- odborné znalosti suroviny, kterou barista pouzivd a i:poienl’ téchto
znalosti s vyslednou chuti,

- vizudini dojem ze servirovanych ndpojd,

- chutovd a fyzikdini (textura, télo...) kvalita ndpojd a jeji vyvdzenost v
Sdlku a jejich presné popsdani,

- vSechny vyréené chutové a fyzikdini popisy Nndpojdl porotci zapisuii
a posléze srovndvaiji s realitou v Sdlku,

- pritomnost ¢i albbsence cremy na espressu,

- vSechny hodnotici parametry ndpojld a jejich bodovou dotaci
nalezne barista v hodnotici tabulce senzorického porotce.

Darazné doporucujeme si dbkladné projit hodnotici tabulky
(scoresheety) jak technickych, tak senzorickych porotcu.

Zapomenuté vybaveni

Soutézici smi v pribéhu "Pripravy stanovisté" (v tomto pripadé
informuije timekeepera) i “Soutézniho casu” (v tomto pripadé informuije
technické porotce) opustit podium a odejit pro zapomenuté vybaveni
(Cas ale bézi ddl), nesmi mu vsak byt pomozeno zddnou druhou osobou,
ani verbdlng, ani prinesenim vybaveni.

Technické problémy

Soutézici si smi v pribeéhu "Pripravy stanovisté” i “Soutézniho casu” vyzddat
"technicky time out", pokud se domnivd, ze vznikl technicky problém na
zarizeni poradatele. Soutézni Cas bude zastaven do vyreseni problému.
Vyuziti "technického time outu" pri Spatné nastaveném mlynku, &i pri
dalsich problémech zplsobenych praci baristy, neni pripustné.

- dle zdvaznosti technického problému a jeho ndsledného reseni technicti
porotci rozhodnou, zda bude soutézici moci pokracovat a navdzat
Nna sve vystoupeni, Ci své vystoupeni zopakuje v jiném case,

- pokud jakykoliv ¢len organizac¢nino tymu zplsobi zdrzeni soutézicino
(napriklad neni v&as vycisténo soutézni stanoviste), pridéli technicky
porotce s timekeeperem soutézicimu ¢as navic.
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Casomira

Kontrolou a mérenim casu "Pripravy stanoviste” je povéren timekeeper.
Soutézici barista jej muze instruovat o pozadavcich hldseni zbyvajiciho
casu.

IKontrolou a mérenim “Soutézniho Casu” je povéren timekeeper jehoz
amereny cas bude zapsdn technickymi porotci do scoresheetu. Soutézici
arista jej mlze instruovat o pozadavcich hldseni zbyvaijicino casu. Cas na

casomire mize mit malou odchylku v Fddech nizkych jednotek sekund. Pro

presné mapovdni ¢asu je soutézicim povoleno vyuziti ‘.stnl’ch stopek.

Po soutézi
Po vyhldseni budou vsichni porotci k dispozici soutézicim, ktefi s nimi

mMohou projit své scoresheety a doptat se na veskeré podrobnosti
a zpeétnou vazbu ke svému vystoupeni.
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